
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Grundsätzliches: Die Ofenbenutzu
trägt 30 €  zusätzlich zur Grundpa
und des Backvorganges durch einen
ten Start des Backens damit begin
soll (Teig, Pizza, Fleisch...), bitte selb
 
Ofenholz: Für trockene Hartholzsch
tes, lackiertes Holz verwenden - h
Brennholz verwenden! Da das verw
auch unterschiedlich lange backen 
ge stark schwanken. Im Zweifelsfall
mit, was und wie viel Sie backen mö
gebraucht wird. Je nach Verfügbark
sprechendes Holz über die an das
Wir bitten Sie aber dann, uns rechtz
lung/Lieferung mit der Biostation (K
 

Grüne Spielstadt - 
Infoblatt für Lehmbackofennutzer
ng wird im Voraus gebucht. Die Aufwandsentschädigung be-
uschale. Sie beinhaltet die fachkundige Betreuung des Ofens 
 unserer Betreuer, der bereits einige Stunden vorm gewünsch-

nen muss, den Ofen anzufeuern. Das, was gebacken werden 
st mitbringen! 

eite ist ebenfalls selbst zu sorgen. Auf keinen Fall beschichte-
ier können giftige Gase entstehen! Bitte nur qualitativ gutes 
endete Holz unterschiedlich schnell abbrennt und man eben 

möchte (Anzahl der Backgänge), kann die benötigte Holzmen-
 sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Betreuer ab und teilen Sie 
chten, damit er abschätzen kann, wie viel Holz für Ihre Zwecke 

eit können wir Ihnen im Bedarfsfall zum Selbstkostenpreis ent-
 Weidengelände angrenzende Biologische Station reservieren. 
eitig vorher Bescheid zu geben und die Modalitäten zur Abho-
ontaktdaten erhalten Sie von uns) persönlich zu vereinbaren. 

Backdauer: Ihr Betreuer wird sich einige Stunden vor 
Ihrem Termin darum kümmern, den Ofen in Gang zu 
setzen. Für das Anfeuern bis zum ersten Backgang 
muss man mindestens 2,5 bis 3 Stunden einplanen. 3 
Stunden Vorheizen reichen für Brot und Brötchen, 4 
Stunden mit größerem Feuer sind nötig, um den Ofen 
innen quasi zum "Glühen" zu bringen und Fleisch 
braten zu können. (Quelle der Grafik: 
http://www.lektorat-chuchra.de/lehmofen/) 
 
Achtung! 
� Auf keinen Fall auf den Lehmbackofen klettern - die 
Konstruktion hält sogar die Last von Kindern nicht aus. 
Vor allem die Wölbung des Backofens darf nicht 
belastet und bestiegen werden; d.h. Kinder müssen 
entsprechend informiert bzw. abgehalten werden. 
� Bitte vorsichtig hantieren mit dem Verschlussstück 
(Deckel für vordere Öffnung), das ist empfindlich 
wegen der Innendämmung aus Lehm (immer sicher 
abstellen, am besten auf den Boden). 


